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APRESENTAGAO

O | Simpdsio sobre Higiene e Sanidade Animal em Pescados aconteceu no dia
28 de setembro de 2007, no Auditorio do Departamento de Zootecnia do Centro de
Ciéncias Agrarias da Universidade Federal do Ceara (UFC), em Fortaleza — Ceara. Foi
um evento organizado pela Associagdo dos Medicos Veterinarios do Ceard, sob a
supervisdo do Prof. Dr. Ronaldo de Oliveira Sales.

O evento, abordou vérias palestras com assuntos atuais relacionados a Higiene e
Sanidade Animal do pescado, aliados a presenca de palestrantes renomados. Temas
como; efluentes da carcinicultura, impacto sobre o meio ambiente, moluscos bivalvos -
organismos bioindicadores da qualidade microbioldgica das aguas, higiene na industria
de pescado, doencas em camardes, controle de qualidade na inddstria de pescado, boas
préticas aquicolas no cultivo do camardo e enfermidades na aquicultura, foram alguns
dos principais assuntos abordados durante o evento.

O publico esperado envolveu, estudantes de graduacdo e de pos-graduacdo da area
de Pescados, pesquisadores e demais profissionais do segmento envolvidos com a
producdo pesqueira. Outro aspecto inovador do Simposio foi a publicacdo dos Anais na
Revista Brasileira de Higiene e Sanidade Animal, 0 que nos permite uma maior
visibilidade e divulgacdo das pesquisas relacionadas ao tema.

Destinada ao setor produtivo, a publicacdo deve atingir agricultores,
pesquisadores, docentes, discentes das ciéncias agrarias e técnicos atuantes em
extensdo.

Dessa forma, a Comissdo Organizadora do | Simpésio, agradece a todos que de
alguma forma colaboraram para o sucesso dessa edicdo, e em especial, pelo apoio
essencial ao evento e aos palestrantes, que foram de suma importancia para o

enriquecimento e sucesso desse Evento.

Muito obrigado a todos pela participagéo!
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PROGRAMACAO DO EVENTO

8h00 — Entrega de material
8h30 — Cerimobnia de abertura

8.30h — 9.45h— Efluentes da carcinicultura e o impacto sobre 0 meio ambiente
Palestrante: Oscarina Viana de Sousa
Doutora em Microbiologia, Instituto de Ciéncias do Mar (LABOMAR)

9.50h. — 10h45 - Moluscos bivalvos - organismos bioindicadores da qualidade
microbiolégica das aguas *

Palestrante: Dra. Norma Suely Evangelista Barreto

Bolsista DCR, FUNCAP/CNPq - Instituto de Ciéncias do Mar, LABOMAR, UFC

11.00 — 11h45 -Higienizacdo na industria de pescado

Palestrante: Dra. Artamizia Montezuma

Profa. do Departamento de Engeharia de Alimentos do Centro de Ciencias Agrérias da
Universidade Federal do Ceara

11.00 — 12h00 — Discussao

12.00 — 14h00 - Intervalo Almoco

14.00 — 14h50 - Vibrioses em camarao

Palestrante: Regine Helena Silva dos Fernandes Vieira —

Profa. Dra. do Departamento de Engenharia de pesca e pesquisadora do Instituto de
Ciéncias do mar-UFC

15.00 — 15h50 — Boas Praticas Aquicolas no cultivo do camarao
Palestrante: 2 Francisco das Chagas Silva

Fiscal Federal Agropecuario

Médico Veterinario

15.00 — 16h00 - Controle de qualidade na industria de pescado

Elizabety Mary Cunha da Silva

Profa. do Departamento de Engenharia de Alimentos do Centro de Ciéncias Agrarias da
Universidade Federal do Ceara

16:00 — 17h00 - Lidando com as enfermidades na aquicultura
2 Alberto J.P. Nunes PhD

Prof. Adjunto do Instituto de Ciéncias do Mar - LABOMAR
Universidade Federal do Ceara
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PALESTRAS

01. Efluentes da carcinicultura e o impacto sobre o meio ambiente *

% Oscarina Viana de Sousa
Doutora em Microbiologia, Instituto de Ciéncias do Mar (LABOMAR)

! Palestra realizada no | Simpésio sobre Higiene e Sanidade Animal em Pescados,
realizada no dia 28 de setembro de 2007 no Auditério do Departamento de
Zootecnia do Centro de Ciéncias Agrarias da Universidade Federal do Ceara.

Introducéo

No Brasil, o clima favoravel e o dominio de novas tecnologias de producédo de
camardes favoreceram o estabelecimento do pais como um dos principais produtores de
camardo das Américas (Poersch, 2004). Entre 2002 e 2003, por exemplo, houve um
aumento da producdo em 50%, atingindo 90.190 toneladas e uma produtividade média
de 6 ton/ha/ano, considerada a maior taxa entre todos os paises produtores (Rocha et al.,
2004).

Um mercado com grande potencial de crescimento, assim € definida a atividade
da carcinicultura (criacdo de camardo em cativeiro) brasileira. Nos ultimos quatro anos,
0 segmento estd em franco crescimento, principalmente no Nordeste, que concentra
97% da producdo nacional, segundo dados da Associacdo Brasileira dos Criadores de
Camaréo (ABCC). No ano de 2002 o Brasil exportou 37,7 toneladas de camaréo e em
2013 é que o setor gere U$ 550 milhdes de divisas. A exportagdo de camardo é liderada
pelo Estado do Ceara, cuja pauta em 2012 equivaleu a U$ 454 milhdes, seguido pelo
Rio Grande do Norte com exportacdo de U$ 447 milhGes e Pernambuco com U$ 422
milhdes (BRAUN, 1993; BOYD, 2003; ABCC, 2012).

ApoOs 2003, a carcinicultura vivenciou um decréscimo devido a infecgOes
causadas pelo virus da Mionecrose infecciosa (IMNV), que rapidamente se espalhou
pelo nordeste do pais (Natori et al., 2011). Atualmente, o Brasil ocupa o sexto lugar na
lista mundial de produtores, tendo como principais consumidores a Franca, 0 Japdo e a

Espanha, que juntos importam 96% do que é produzido no pais (MPA, 2011). O
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mercado interno, por sua vez, passou por uma grande transformacdo, pois era
desconhecido e explorado apenas por um grupo pequeno de produtores (Bezerra, 2010).

A carcinicultura marinha mundial cresceu com extrema rapidez nas ultimas
écadas. O cultivo do camarao marinho chegou ao Brasil na década de setenta e se
firmou como atividade industrial no final dos anos oitenta. A viabilidade do cultivo
comercial do camardo foi obtida com a aclimatacdo da espécie Litopenaeus
vannamei que é originaria da costa do Pacifico e teve uma excelente adaptacdo as
condicBes tropicais de clima, solo e agua principalmente as encontradas no litoral
nordeste.

Por isso, a regido nordeste detém a maior concentracdo de area produtiva e
responde por quase a totalidade da producdo nacional. O crescimento acelerado gera
beneficios e lucros, mas também produz riscos de impacto ambiental negativo sobre o
meio ambiente. A destruicdo de areas de manguezal, o descarte de altos niveis de
material de origem organica nas aguas costeiras e 0 aparecimento de surtos de doencas
sdo alguns dos efeitos dos disturbios causados pela atividade de cultivo de camarao.
Como um paradoxo, a produtividade e sustentabilidade da atividade s&o diretamente
dependentes das condi¢cdes ambientais.

Nas Gltimas décadas, a aquicultura apresentou uma rapida expansdo e hoje
contribui com 43% de toda a proteina animal de origem aquatica consumida pelo
homem, chegando a cerca de 68 milhdes de toneladas da oferta mundial de pescado
(Bostock et al., 2010). O répido crescimento dessa atividade estd associado a inumeros
fatores, destacando-se o desenvolvimento técnico-cientifico e o declinio mundial dos
estoques pesqueiros naturais, devido, principalmente, a sobre-pesca (Camargo & Pouey,
2005; Naylor et al., 2005; FAO, 2006).

Em termos globais, a producdo e o desempenho financeiro da carcinicultura
alcancaram resultados excelentes por um longo periodo de tempo. Entretanto, o rapido
e, muitas vezes, desordenado crescimento dessa atividade gerou uma série de problemas
ambientais, econdmicos e sociais. Dentre esses, podemos destacar a disseminacdo de
doencgas entre os camardes cultivados, desmatamento de manguezais para implantagdo
dos tanques, reducédo da fertilidade do solo dos viveiros, contaminacdo das aguas e dos
sedimentos, saliniza¢do de aquiferos, introducdo de espécies exoticas, deslocamento e
migracao de comunidades tradicionais, deterioracdo da qualidade de vida e da seguranca

alimentar de comunidades tradicionais, entre outros (e.g., Alam et al., 2005; Meirelles,
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2005; Primavera, 2006; Meireles & Queiroz, 2010; Paul& Vogl, 2011; Lacerda et al.,
2011; Nomen et al., 2012; Ndbrega et al., 2013).

O cultivo “intensivo” empregado nas fazendas de carcinicultura se
caracteriza pela combinacdo de alta densidade de estocagem, taxa de oferta de
alimento e renovacao diaria de dgua. Assim, a expansédo dos cultivos de camarao
na maioria das areas costeiras do mundo implica em um aumento, em larga
escala, da quantidade de nutrientes e sélidos suspensos nas aguas receptoras dos
efluentes. Essa elevacdo do aporte de material particulado tem efeito imediato
sobre o ambiente receptor tal como a reducdo da penetracdo da luz e aumento da
concentracdo de amdnia. A resposta inicial no ambiente aquatico esta associada
com o aumento da biomassa de fitoplancton, concentracdo da clorofila a e uma
elevacdo no nivel de producédo priméaria. No sedimento, um dos primeiros efeitos
desse enriquecimento é um aumento no consumo de oxigénio pelos
microrganismos heterotroficos. A carcinicultura é extremamente dependente da
qualidade da agua dos estuarios, portanto, alteracdes causadas nesse ambiente
se refletirdo no desempenho das fazendas.

Detectar alteracOes e estabelecer parametros que permitam avaliar o nivel
de impacto sofrido pelo ambiente onde essa atividade se instala sdo fundamentais
para a preservacao dos ambientes costeiros e a sustentabilidade da atividade.
Nesse contexto, € fundamental a compreensdo do papel das bactérias nos
ecossistemas aquaticos desde a reciclagem de nutrientes até o seu papel como
agentes etioldgicos de doencgas nos camardes cultivados.

Palavras — chave: cultivo de camarao, efluentes, qualidade da agua.
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Introducéo

A descarga de esgotos em reservatérios, rios e/ou mar, sdo as causas poluidoras
mais comuns de ambientes aquaticos registradas no mundo inteiro
(CONSTANTINIDO, 1994). Tal contaminagdo origina dois relevantes problemas em
salde publica: riscos associados a banhos em locais contaminados e o consumo de
organismos aquaticos, como por exemplo, as ostras e 0os mexilhdes. As ostras oferecem
um grande risco ao consumidor, porque dentre 0s animais marinhos capturados em
ambientes contaminados por microrganismos, 0s moluscos bivalves sdo os que
oferecem maiores riscos a Salde Publica, por serem organismos filtradores e
bioacumuladores. Por esta raz&o, as ostras e os mexilhGes, sdo utilizados mundialmente
como indicadores de poluicdo fecal (HENRIQUES et al., 2000). A ostra € um molusco
pertencente a classe Bivalvia com grande capacidade de converter a produgéo priméria
do mar em proteina animal devido a filtragdo de uma vasta quantidade de agua através
de seu mecanismo de alimentacdo. Inicialmente, as ostras eram usadas como um
importante produto, apenas, para a subsisténcia das familias proximas as areas de
mangue.

Atualmente, o cultivo de ostra tem se destacado como uma alternativa de
emprego e renda, a medida que o produto ganha espago no mercado, a exemplo do que
vem acontecendo nas regides sul e sudeste. Devido ao habito das pessoas em consumir
ostras cruas e, ainda vivas, € compreensivel a descricdo constante de surtos de

enfermidades transmitidas por esse alimento. Segundo COOK et al. (2001), a maior
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epidemia associada ao consumo de moluscos ocorreu em 1988 em Shangai, China,
tendo sido relatados mais de 300.000 casos de hepatite A. A epidemia foi causada pelo
consumo de moluscos crus capturados em um porto que recebia despejos de esgotos
domésticos sem tratamento.

Por isso, nos diversos paises em que as ostras sdo comercializadas, foi
desenvolvido um conjunto de normas proprias para o processo de comercializacdo dos
moluscos devido ao risco inerente ao seu consumo. Estas normas sdo baseadas em
analises microbiologicas na agua do cultivo e/ou tecido e liquido intervalvar
(MACHADO et al., 2001).

No Brasil, a legislacdo pertinente, que estabelece critérios e normas de
qualidade, com o objetivo de proteger e preservar sanitariamente as dguas destinadas ao
consumo e residuais, é bastante extensa e complexa (MORELLI, 2003). Por outro lado,
0 consumo desses animais em nosso meio, sem coccao prévia, pode ser responsavel pela
veiculacdo de doencas como a hepatite, febre tiféide, coélera, salmonelose e
envenenamento por biotoxinas paralisantes que podem levar o consumidor a morte. A
capacidade filtrante das ostras é de cinco litros de agua/hora o que acarreta a retencéo,
no manto, de 75% das espécies bacterianas presentes no seu ambiente (SANCHEZ et
al., 1991; BARROS et al., 2005).

Dessa maneira, para tentar solucionar essa questdo, ou pelo menos minimizar
possiveis riscos a salde publica, algumas areas de cultivo tém tido seu produtos
submetidos a programas de monitoramentos regulares (GARCIA, 2005). Moluscos
Bivalves Moluscos bivalves, como os mexilhdes, ostras e vieiras s8o organismos
filtradores que se alimentam principalmente de microalgas presentes na dgua do mar,
concentrando em seus tecidos, grande quantidade de substancias quimicas, residuos
organicos e inorganicos, e microrganismos presentes na agua (DAME, 1996). Os
agentes que podem ser veiculados sdo de natureza biologica (bactérias, virus, parasitas e
toxinas de moluscos) e quimica (metais pesados, residuos de pesticidas e, mais
raramente, antibioticos, quando se trata de cultivo/criacdo) (MORAES, 2000).

Assim, a concentracdo desses elementos presentes na agua e nos tecidos desses
organismos, reflete as condigGes ambientais em que vivem, podendo seu consumo trazer
sérios danos ao organismo humano, representando um risco a saude publica, uma vez
que alguns moluscos chegam a filtrar até 100 litros de agua por dia (DAME, 1996). A
ostra do mangue, Crassostrea rhizophorae, apresenta uma produgdo mundial pequena.

No entanto, esta afirmacdo pode ser subestimada uma vez que, S30 raros O0S
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levantamentos estatisticos de producdo na maioria dos paises latino- Evangelista-
Barreto et al., Revista Brasileira de Higiene e Sanidade Animal (v.2, n.2) p. 18 - 31
(2008) 21 americanos onde a espécie ocorre. A producdo mundial de moluscos bivalves
cultivados em 2004 foi de 13,2 milhdes de toneladas, tendo as ostras, participado com
4,6 milhdes/ton., o que corresponde a 31% da producdo total desses organismos (FAO,
2006).

No Brasil, o principal produtor nacional é o Estado de Santa Catarina,
participando em 2005, com 14.175,7 mil toneladas entre ostras e mexilhdes, apesar da
producdo de ostras ter sofrido uma queda de quase 23%. Floriandpolis se destaca por
apresentar desse total uma producdo de 54%, ou seja, 1.056,38 toneladas/ano
(PANORAMA DA AQUICULTURA, 2006). A ostra Crassostrea rhizophorae,
apresenta uma distribuicdo geografica que abrange a regido Sul do Caribe, Venezuela,
Suriname e Brasil até o Uruguai (RIOS, 1994), sendo uma das principais espécies de
bivalves consumidas no nordeste brasileiro.

No Estado do Ceard, tem-se por héabito o consumo desse molusco na forma in
natura, 0 que aumenta o risco de intoxinfeccGes para a populacdo. O extrativismo de
ostras no litoral cearense € feito por comunidades tradicionais como parte de sua
estratégia de subsisténcia e seguranca alimentar, uma vez que o consumo de ostras faz
parte do héabito dessas comunidades. Por outro lado, a coleta das ostras nem sempre é
feita de forma a preservar o ecossistema manguezal, sendo extraidas por meio de corte
nas raizes dos mangues onde se fixam e crescem em abundancia. A forma de exploracao
realizada pelos nativos é insustentavel tanto para as ostras quanto para o ecossistema
(GOMES, 2006). Segundo GARCIA (2005) para garantir a qualidade do produto deve-
se observar a qualidade ambiental, visto que uma das principais fontes de contaminacéo
se deve a degradacdo do ambiente, muitas vezes decorrente do desague de efluentes
domeésticos, industriais e agricolas, que podem causar enfermidades e prejudicar o
crescimento das espécies. Um dos efeitos mais graves do escoamento superficial urbano
¢ sua interceptacdo no habitat aquatico (PITT, 1995), que pode comprometer a
gualidade sanitaria das &guas em uma determinada regido.

Na tentativa de minimizar os problemas relacionados a qualidade sanitaria das
aguas de cultivo e dos produtos provenientes da aquicultura, diversos paises
estabeleceram limites maximos permissiveis da contaminacdo fecal para areas de
extracdo e cultivo. No Brasil, o0 Conselho Nacional do Meio Ambiente (CONAMA) e 0
Ministério da Saude estabeleceram condicdes e limites para que estas atividades possam
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ser praticadas. De acordo com a Legislacio CONAMA n° 357, de 17 de maio de 2005,
as aguas salobras destinadas & protecdo das comunidades aquéticas, a aquicultura e a
atividade de pesca estdo inseridas na Classe 1. Nesta classe, especificamente, para o
cultivo de moluscos bivalves destinados a alimentacdo humana, a media geométrica de
coliformes termotolerantes (CT), de um minimo de 15 amostras coletadas, no mesmo
local, ndo devera exceder 43 por 100 mililitros, e o percentual de 90% nédo devera
ultrapassar 88 coliformes termotolerantes por 100 mililitros. Para MACHADO et al.
(2001) a determinacéo de coliformes fecais em tecidos moles e liquido intervalvar, para
avaliar a qualidade dos moluscos, produzidos com fins comerciais, apresenta maiores
possibilidades como padrdo de normatizagcdo no cultivo do que a analise de agua das
areas destinadas.

De acordo com a Resolucdo n°12, de 02 de janeiro de 2001, da Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA (BRASIL, 2001) néo € estabelecido limites
para o grupo dos CT, nem critérios para a avaliagdo de moluscos consumidos in natura,
apresentando apenas, uma tolerancia indicativa de moluscos bivalves, como carne de
siri e similares cozidos, temperados e ndo, industrializados resfriados ou congelados de
5x10 coliformes quando estocados a 45°C/g (artigo 7, alinea b). Anteriormente, a
Portaria n°451 (BRASIL, 1997) especificava limites de NMP para CT de 102 /g para
pescados consumidos crus (item IV, alinea a) e sendo as ostras, moluscos que
geralmente sdo consumidos crus, torna-se incompreensivel a revogacao desta, uma vez
que a Resolucdo n°12 da ANVISA dificulta a avaliacdo da qualidade microbioldgica do
alimento em questdo.

Assim, como a Legislacdo Brasileira ndo é satisfatoria para que se obtenha uma
efetiva avaliacdo microbiologica desses organismos, tem-se buscado padrdes
internacionais, como o EUSQAP (The European Union Shellfish Quality Assurance
Programme), este programa classifica os moluscos bivalves em trés classes: A, B e C.
Para cada classe é permitido uma quantidade de coliformes termotolerantes por 100 g de
massa visceral e liquido intervalvar. Para a classe A, a tolerancia é de < 300 CT/100 g,
na classe B, 90% das amostras ndo podem exceder 6.000 CT/100 g e na classe C, ndo
podem exceder a 60.000 CT/100 g. Consumo X Riscos O processo de intervengdo e
controle dos agravos a saude do consumidor tem despertado interesse e se revelado
efetivo na diminuicdo de certos riscos microbianos, como a presenca de Salmonella spp,
Shigella spp., Escherichia coli O157:H7 e Vibrio cholerae toxigénico, dentre outros
(VARNAM & EVANS, 1991).
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No nordeste, particularmente a Praia do Futuro (Ceara-CE), é uma das areas de
maior consumo destes bivalves. Entretanto, sob o ponto de vista microbioldgico, a
qualidade do marisco é duvidosa e a comercializacdo é realizada em barracas cujo
controle sanitario mostra-se precario, apontando a necessidade de investigacdo sob o
ponto de vista sanitario (BARROS et al., 2005). MORELLLI et al. (2003) estudando dois
estabelecimentos nessa praia, observaram que 40% das amostras apresentavam valores
de CT acima de 102 /g, enquanto Barros et al. (2005) encontraram valores superiores
em 70% das ostras comercializadas na mesma area e assim fora dos padrdes
estabelecidos pela legislacdo vigente (Portaria no 451). A elevada ocorréncia de
Escherichia coli é particularmente reportada em infecgbes gastrentéricas, tanto em
individuos imunocomprometidos, como naqueles sadios. Dessa forma, a presenca desse
microrganismo é reconhecida como um indicador de outros patdgenos, tanto de natureza
bacteriana quanto viral ou parasitaria, cujos prejuizos a populacdo sdo amplamente
reconhecidos (BRASIL, 2001). SILVA et al. (2003) usando CT e Salmonella como
indicadores de contaminacdo fecal em amostras de ostras, Crassostrea rhizophorae,
coletadas no estuario do rio Coco, Fortaleza - CE, relataram que 30% das amostras
apresentavam valores para CT acima de 102 /g e Salmonella presente em 57% das
amostras. A Legislacdo impde auséncia total para Salmonella em qualquer amostra
aleatoria de 25 g (BRASIL, 2001).

Nos Estados Unidos da América, as salmonelas ndo tifoides tém sido associadas
ao consumo de peixes e crustaceos, Salmonella Paratyphi e S. Enteridis a camardes e
moluscos bivalves e S. Typhi o principal agente associado com doencas veiculadas por
moluscos (FELDHUSEN, 2000). A presenca de enterococos em amostras de moluscos
sugere um alto grau de contaminacdo na agua de cultivo por esgotos. No entanto, na
legislacdo ndo hé& limites para esse género em amostras de ostras. Segundo MORELLI
et al. (2003) a presenca de Enterococcus faecalis foi observada em 70% das ostras
comercializadas em dois estabelecimentos na Praia do Futuro, enquanto SILVA et al.
(2004) confirmaram o mesmo microrganismo em 68% dos isolados de ostras, coletadas
no estuario do Rio Cocd. O grupo dos coliformes quando comparado aos enterococos
sdo mais faceis de serem isolados e identificados, além de estarem mais relacionados a
infeccOes intestinais, embora 0s enterococos sejam mais resistentes as condicOes
ambientais adversas, ao congelamento e sobreviva maior tempo em alimentos
congelados (JAY, 1991).
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Outro grupo importante relacionado a surtos alimentares sdo os vibrios. Estes
microrganismos fazem parte da microbiota natural de ambientes marinhos e estuarinos.
A quantificacdo de Vibrio e coliformes em amostras de agua e ostras Crassostrea
rhizophorae, coletadas no estuario do Rio Jaguaribe, municipio de Fortim - CE, foi
maior nas amostras de ostras do que na agua, confirmando o potencial bioacumulador
destes organismos (VIEIRA et al., 2007).

A &gua é o ambiente natural de V. parahaemolyticus e por este microrganismo
estd associado a diversos surtos alimentares, sua presenca traz diversos riscos aos
consumidores. Pereira et al. (2004) analisando amostras de ostras provenientes de 15
restaurantes no Rio de Janeiro, revelaram a elevada incidéncia de V. parahaemolyticus
(86%) nas ostras comercializadas nesses estabelecimentos. SOUSA et al. (2004)
isolaram Vibrio parahaemolyticus e V. cholerae, em 12 amostras de ostras, coletadas no
estuario do Rio Cocd, Ceard, observando a presenca de V. cholerae ndo 01 e ndo 0139 e
V. parahaemolyticus em 33 e 8% das amostras, respectivamente. Diferentes organismos
aquaticos, como os mariscos, zooplancton, ostras etc., tém sido considerados como
habitats potenciais de V. cholerae O1 no meio aquatico, onde esta interacdo parece estar
associada a capacidade desses vibrios produzirem quitinase e usarem a quitina da
carapaca desses organismos como fonte de nutrientes (GASPARI et al., 2006).

Outro microrganismo relevante é o género Aeromonas que de um modo geral
sd0 o0s contaminantes mais comuns encontrados em peixes e produtos marinhos, uma
vez que este género é primariamente autoctone de ambientes aquaticos (HANNINEN et
al., 1997). Nos rios, elas fazem parte da microbiota normal podendo até se multiplicar
em condi¢Ges ambientais adequadas (MORES, 1994). A presenca de Aeromonas spp.
foi observada em 67% das amostras de ostras estudadas por Evangelista-Barreto et al.
(2006). Com relagdo a presenca dos virus, BARARDI et al. (2001) citam que a
ocorréncia desses microrganismos em areas de cultivo como o virus da hepatite A
Evangelista-Barreto et al., Revista Brasileira de Higiene e Sanidade Animal (v.2, n.2) p.
18 - 31 (2008) 25 (eliminado nas fezes de pessoas infectadas) e os causadores de
diarréias severas (rotavirus, astrovirus, virus Norwalk dentre outros) podem ser
encontrados tanto em aguas liberadas para o consumo humano quanto em moluscos.
Mais resistentes ao tratamento de esgotos, esses microrganismos sobrevivem mais
tempo do que as bactérias em ambientes naturais, tendo outro padrdo a distribuicdo nas

diversas épocas do ano. VIEIRA (1999) relatou o isolamento do virus Small Round
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Structured Viruses - SRSV causador de gastroenterite, e naturalmente presente em
ostras contaminadas.

Outro fato importante para as autoridades sanitarias se refere a resisténcia
antimicrobiana bacteriana que tem aumentado nos Ualtimos anos em virtude da
prescricdo excessiva de antibioticos por parte de médicos, o uso indiscriminado pelo
publico e o emprego dessas drogas nos cultivos intensivos de animais (HARAKEH et
al., 2006). O uso de antibioticos nas ra¢des, visando efeito profilatico no tratamento de
infeccdes animais como promotor de crescimento tem contribuido para a perpetuacdo de
estirpes resistentes e patogénicas (PINTO, 2000).

A andlise de ostras de cultivo provenientes do estuério do Rio Pacoti, apresentou
um alto percentual de resisténcia aos antimicrobianos imipenem (80%) e ampicilina
(48%) (ATAYDE, 2007). Por outro lado, cepas de E. coli isoladas do mdsculo de ostras
comercializadas em barracas de praia apresentaram um padrao de resisténcia multipla a
diferentes antimicrobianos, com resisténcia de 70% a ampicilina (MORELLI et al.,
2003). Setenta e quatro por cento dos isolados de Aeromonas, apresentaram resisténcia
antimicrobiana a pelo menos um de oito antimicrobianos testados. Nesse estudo, as
espéecies Aeromonas sp., A. caviae e A. media, apresentaram susceptibilidade a
tetraciclina em 40, 81 e 88%, respectivamente (EVANGELISTABARRETO et al.,
2006). Segundo Hedges et al. (1985) a resisténcia em cepas de Aeromonas spp. a
tetraciclina pode estar relacionada com a presenca de plasmidios. Medidas de Controle
Programas de monitoramentos da qualidade da agua incluem uma série de estudos que,
em conjunto, permitem avaliar o cendrio ambiental de um determinado corpo d’agua,
possibilitando o estabelecimento do diagndstico do recurso hidrico e servindo de
parametro para seu uso, como a balneabilidade. Em se tratando de maricultura, um dos
estudos de grande importadncia num monitoramento é a qualidade sanitaria das aguas,
minimizando ou até mesmo evitando que o ambiente de cultivo se transforme numa
fonte desses agentes (BARARDI et al., 2001). A colimetria de aguas, provenientes das
areas onde sdo coletados bivalves destinados ao consumo humano, constituise sempre
em subsidio cientifico para as autoridades sanitarias envolvidas na fiscalizacdo e no
controle da qualidade do alimento (WOOD, 1996). Em termos de saude publica,
considerando as doencgas e surtos de doencas relacionadas com o consumo desse
alimento, é importante e necessaria a adocao de medidas preventivas para o controle de
veiculacdo de agentes. Essas medidas incluem: a selecdo de &rea de captura desses
organismos (area selecionada de &guas livres de contaminacdo); a depuragdo apds
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captura; o controle de agua e algas que as ostras usam como alimento, seguida de
depuracdo (MORAES, 2000).

Falhas no transporte, manutencdo e no manuseio ndo podem ser esquecidas, pois
representam pontos fundamentais e de forte influéncia na manutencédo e qualidade dos
pescados (BARROS et al., 2005).
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